


Cornichons  
frits

Calmars  
frits

Bouchées de
Halloumi frits

Transformez votre repas en table d’hôte 
Choisissez une entrée sélectionnée + VOTRE REPAS + Café et dessert inclus

SOUPE DU JOUR  Servie avec un pain à l’ail grillé   5,95  
 
BOL DE CHIPS MAISON ET SALSA  5,95
 
ARANCINIS PARMESAN BACON (3)  12,95 
Servis avec notre succulente sauce tomate  
 
TATAKI DE THON   16,95
 
BRIE FONDANT  À la confiture de bleuets, érable et pacanes  18,95
 
CALMARS FRITS  Servis avec une mayonnaise lime et coriandre    18,95  
 
CREVETTES NOBASHI (3)  Servies avec une mayonnaise épicée    12,95
 
AILES DE POULET (6)  Au choix : Nature, Jack au miel, Buffalo, au Bleu    10,95
 
MAC’N CHEESE  Crémeux à souhait, garni de chapelure, échalotes et bretzels    11,95
 
SALADE DU CHEF  Choix de vinaigrette maison, balsamique ou Ail et gingembre    7,25
 
SALADE CÉSAR  Vinaigrette crémeuse, croûtons, câpres frits, bacon et parmesan 10,95
 
BOUCHÉES DE HALLOUMI FRITS  Chili ou ail et fines herbes   10,95
 
CORNICHONS PANÉS  Servis avec une mayonnaise cajun   10,95  

ENTRÉES

Ajout de
+ 16,95

Dès 11 h tous les jours.



*

Combo à 
partager 

Poutine poulet  
buffalo  
épicé

NACHOS GRATINÉS*   18,25  
Croustilles de maïs, fromage, échalotes, tomates, poivrons,  
piments jalapenos. Servis avec salsa et crème sûre
* Ajoutez du poulet + 5,95 

NACHOS AUX CREVETTES     20,95  
Croustilles de maïs, mangue, salsa et coriandre 

LE COMBO POUR 2       24,95  
Chips maison, ailes de poulet (6) et cornichons frits (4)

LE COMBO À PARTAGER         30,95  
Chips maison, ailes de poulet (6), cornichons frits (4),  
bouchées d’Halloumi frits, crevettes nobashi (2) 

TRIO DE FROMAGE À GRILLER LE BÉDOUIN        20,95  
Succulents fromages locaux à déguster sur notre pierre volcanique 
(Halloumi chili, ail et fines herbes et nabulsi)

TREMPETTE CHAUDE POIREAUX, BACON ET CHORIZO        17,95

PLATEAU DE CHARCUTERIES        28,95  
Variété de charcuteries et ses accompagnements  
  

À PARTAGER

POUTINES
CLASSIQUE  (Entrée) 9,95   (Repas) 17,95

POULET BUFFALO ÉPICÉ     (Repas) 20,95

Trempette
chaude



SANDWICH GOURMET  18,95 
À LA BELV  
Salade de poulet assaisonnée, tomates, 
salade et bacon 

BURGER LE DÉCADENT (5oz)  23,95  
Bœuf haché, sauce Jack au miel, cheddar, 
bacon, salade et oignons frits 

BURGER LE FUMÉ (5oz)  22,95  
Bœuf haché, mayonnaise fumée maison, oignons 
et champignons sautés, fromage cheddar et salade 

BURGER LE VÉGÉ  22,95 
Galette maison, mayonnaise lime et coriandre,  
fromage Halloumi chili, tomates, chou rouge et salade 

BURGER LE BLEU  23,95  
Bœuf haché, sauce crémeuse 
au fromage bleu et salade 

BURGER LE BUFFALO  28,95 
(aussi disponible en 5oz)  
10 oz de bœuf haché, sauce Buffalo, mayonnaise,
 fromage mozzarella, cheddar, bacon, oignons cuits, 
oignons frits et salade 

Nos burgers sont servis avec un pain au sésame  
et un accompagnement au choix.

Le Buffalo

Le Décadent

Le Végé

BURGERS

NOS MAYONNAISES 3,25 
• Épicée  • Lime et coriandre 
• Cajun  • Fumée 

3,95 s’appliquera sur les repas partagés .

Doublez votre  
plaisir avec  

une deuxième  
boulette
+ 5,95



MAC’N CHEESE   22,95 

ROTINI AU BŒUF   25,95  
Effiloché de bœuf dans sa sauce crémeuse,  
champignons, épinards, parmesan  
et micro-pousses  

FETTUCCINE  27,95 
AUX FRUITS DE MER    
Sauce blanche, ail, parmesan, crevettes,  
pétoncles et goberge 

Servies avec un pain à l’ail grillé. 

3 oz avec chips et croûtons ou 6 oz avec chips,  
croûtons et un accompagnement au choix.

Tartare bœuf 
bacon oignon

Fettuccine
aux fruits
de mer

PÂTES

TARTARES
SAUMON LIMETH  (3) 15,95   (6) 30,95  
Moutarde de dijon, crème sûre,  
mayonnaise, cornichons, aneth,  
échalotes, sésame noir et lime 

SAUMON DIABLO   (3) 15,95   (6) 30,95  
Mayonnaise épicée, poivrons, sauce  
piquante téquila et lime, oignons,  
piments forts et sésame noir  

BŒUF BACON OIGNON   (3) 15,95   (6) 30,95 
Mélange d’oignons confits à la bière,  
érable, moutarde à l’ancienne,  
bacon et cheddar  

BŒUF CLASSIQUE   (3) 15,95   (6) 30,95  
Duo de moutarde forte, câpres,  
assaisonnement, échalotes,  
sauce worcestershire et parmesan 

Demandez  
les gratinées!

+ 2,95

Transformez
votre

tartare en bol

Servi sur riz ou salade 
+ 2,95

3,95 s’appliquera sur les repas partagés .



Bavette de bœuf  
avec frites

BAVETTE DE BŒUF  33,95  
 
CONTRE-FILET   39,95 
 
FILET MIGNON   52,95
 
STEAK DE THON Sauce sésame crémeuse  34,95 

CREVETTES (8) Sauce beurre à l’ail  28,95  
 

 Servi avec sauce aux poivres, asperges et champignons à griller  
et un accompagnement au choix.

STONE 
GRILL

Chez nous, découvrez 
une expérience culinaire 

unique grâce à la  
MÉTHODE STONEGRILL®.

Vos plats sont servis 
en cours de cuisson sur des 

pierres volcaniques naturelles 
chauffées à 400°C, saisissant 
rapidement les aliments pour 
préserver leurs jus naturels, 

nutriments et saveurs. 

Sans ajout de graisse ou 
d’huile, cette méthode offre 

un repas sain, tendre, et plein 
de saveurs authentiques.

Cuisson sur des 
pierres volcaniques 
naturelles chaufées  

à 400°C

Rehaussez votre plat avec
4 crevettes d’Argentine   + 12,25
Sauce au bleu          + 3,75

3,95 s’appliquera sur les repas partagés .



Assiette de côtes 
levées

Salade césar  
au poulet

Joue de bœuf  
braisée 

TERRE
CHILI VÉGÉTARIEN   20,95 
Servi avec chips maison et crème sûre  

LA PIZZA GOURMET PPP  21,95  
Servie sur pain plat
Poulet, pesto, poires caramélisées,  
fromage brie et fromage mozzarella  

ASSIETTE DE CÔTES LEVÉES   35,95 
Pleine portion de tendres côtes levées arrosées  
de notre succulente sauce Jack au miel, échalotes  
et oignons frits. Servie avec un accompagnement  
au choix  

GÉNÉRAL TAO AU POULET   20,95  
Servi sur riz blanc 

SALADE NABULSI   20,95  
Salade mesclun, fromage Nabulsi, petits fruits,  
avocat, chou rouge, concombre et vinaigrette  
balsamique  

CÉSAR AU POULET    22,95  
Laitue romaine, vinaigrette crémeuse,  
bacon, parmesan, câpres frits, croûtons  
et lanières de poulet   

JOUE DE BŒUF BRAISÉE     30,95  
Tendre pièce de bœuf dans son bouillon,  
sur légumes vapeur et pommes de terre 

3,95 s’appliquera sur les repas partagés .



Fish
& Chips

Saumon à l’érable  
& Chipotle

MER
POKE BOL    22,95  
Riz, sauce ail et gingembre, chou rouge, mandarines,  
concombres, édamames, mayonnaise épicée et au choix :
- Poulet pané
- Poulet en lanières
- Crevettes Nobashi
- Crevettes d’Argentine  + 2,95
- Tataki de thon  + 2,95 
- Saumon fumé  + 3,95  

LA PIZZA GOURMET SAUMON   23,95  
Servie sur pain plat. Saumon fumé, cheddar, asperges,  
oignons, câpres et fromage à la crème  

FISH & CHIPS    24,95 
Servi avec une sauce au citron et fines herbes  
et un accompagnement au choix

SAUMON À L’ÉRABLE    29,95
& CHIPOTLE  
Sur planche de cèdre, cuit à la flamme. Servi avec  
légumes vapeur et un accompagnement au choix  

LES ACCOMPAGNEMENTS
Changez votre accompagnement de frites pour une salade du chef,  
purée de pomme de terre ou pomme de terre au four.

pour un léger supplément 
Frites de patates douces    + 4,25
Pomme de terre au four garnie           + 6,25 
Poutine    + 6,95
Salade César            + 6,25

3,95 s’appliquera sur les repas partagés .



LA BOMBE GLACÉE    7,50  
Surprenante crème glacée frite maison.  
Coulis au choix : framboise, caramel salé, chocolat ou sirop d’érable 

GÂTEAU AU FROMAGE      11,95  
Coulis au choix : framboise, caramel salé ou chocolat 

FONDANT AU CHOCOLAT        11,95  
Gâteau au chocolat avec son cœur fondant, nappé d’encore plus de chocolat.  
Le tout, servi avec des petits fruits question de se donner bonne conscience 
  

DESSERTS

Fondant  
au chocolat

Gâteau  
au fromage

Bombe glacée 

Succombez  
à la  

tentation


